Restaurant '{i
[.e chevreuil "i

Nous recherchons un Guisinier ou un Aide-cuisinier

(H/F) - Entrée en fonction le 21 septembre 2026 ou & convenir

Responsabilités Profil recherché — Cuisinier

Participer 0 lo préparation et o I'envoi des plats - Formation en cuisine avec CFC
Appliguer les recettes et standards de qualite

definis Profil recherché — Aide-cuisinier
Assurer o mise en place et I'organisation - Expérience confirmee

du poste de travail

Veiller au respect des normes d’hygiene

Mativation, rigueur et sens de |'organisation

et de sécurité (HACCP) - Esprit d'équipe et bonne résistance au stress
Gerer les stocks de votre poste et limiter - Ropidité d’'exécution et souci du detail

le gaspillage - Flexibilité sur les horaires (Services coupes,
Maintenir un espace de trovail propre week-ends).

etorganisé

Travailler en collaboration avec le Chef
etI'équipe de cuisine.

Ce que nous offrons
Un environnement de trovail professionnel - Une cuisine respectueuse des matieres premieres
et convivial - Horaires organisés et plonifies 0 l'ovance
Une équipe soudée et passionnée - Stobilité de I'emploi sur le long terme

Le travail de produits frois et de soison

Vous pouvez nous envoyer votre candidature (CV + lettre de motivation ) directement par e-mail
a info@Ilechevreuil.ch ou par courrier postal.

Nous ne répondrons pas aux condidatures dont le profil ne correspond pas aux exigences specifiques du poste.
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