
Une cuisine authentique 
élaborée avec finesse 

dans le respect des produits frais et de saison



Salade de saison Fr. 9.00

Malakoff s du chevreuil Fr. 19.00
Poire au miel et saladine

Poulpe grillé Fr. 21.00
Texture de poivrons

Ceviche du moment Fr. 22.00
Vinaigrette soja-hibiscus et sorbet moutarde 

Haricots verts croquants Fr. 18.00
Jaune d’œuf confi t et sabayon de persil 

Chers clients
Si vous souff rez d’une ou de plusieurs allergies ou intolérances alimentaires,

informez notre personnel qui tiendra compte de vos renseignements 
et se fera un plaisir de vous aider, si nécessaire, dans le choix de vos mets. Merci.

Gaspacho fraise et pastèque Fr. 15.00
Lacté de chèvre



Joue de bœuf confite	 Fr.	 36.00
Polenta crémeuse, abricots rôtis et garniture Grand-mère

Ris de veau fondant, jus réduit	 Fr.	 44.00
Carottes fanes et pommes de terre confites

Suprême de volaille fermière	 Fr.	 34.00
Oignons fondants au thym, mousseline de pommes de terre aux herbes

Filet de bœuf en croûte de truffe	 Fr.	 54.00
Ecrasé de pommes de terre truffé 

Dos de cabillaud rôti	 Fr.	 39.00
Crème de fèves combawa et pommes de terre safranées 

Thon rouge façon tataki	 Fr.	 38.00
Déclinaison autour de l’artichaut

Filet de chevreuil estival	 Fr.	 48.00
Figue rôtie, jus miel et vin rouge, gratin de pommes de terre

Entrecôte de bœuf sauce chimichurri	 Fr.	 43.00
Gratin de pommes de terre, légumes de saison

Filets de perche Loë meunière	 Fr.	 44.00
Crémeux à l’encre de seiche, frites et légumes de saison

Le Burger du «Chevreuil»	 Fr.	 32.00
Steak haché pur bœuf, oignons confits, Mont-Vully, sauce du chef maison, 
frites rustiques 

Le Burger du «Chevreuil», version végétarienne	 Fr.	 31.00
Galette de légumes maison, oignons confits, sauce du chef maison, frites rustiques 

Cordon bleu fribourgeois maison	 Fr.	 38.00
Jambon de la borne – vacherin – gruyère, frites rustiques, légumes de saison



Nuggets de dinde maison, frites, légumes	 Fr.	 14.00

Penne à la tomate	 Fr.	 11.00

Pizza jambon	 Fr.	 12.00

Filets de perche meunière, frites, légumes	 Fr.	 16.00

Lingotti caprese	 Fr.	 26.00
Burrata crémeuse

Planchette Apéro	 Fr.	 25.00

Roastbeef	 Fr.	30.00
Sauce tartare, frites rustiques

Salade César façon chevreuil	 Fr.	 26.00

Salade de chèvre chaud au miel	 Fr.	 25.00
Abricots rôtis et noix torréfiées

Salade fraîcheur aux crevettes grillées et saumon	 Fr.	 34.00
Agrumes et avocats 



Margarita	 Fr.	 15.00
Sauce tomate, mozzarella, basilic

Régina	 Fr.	20.00
Sauce tomate, mozzarella, jambon, champignons

Napoli	 Fr.	 20.00
Sauce tomate, mozzarella, câpres, olives, anchois

Hawaï	 Fr.	 19.00
Sauce tomate, mozzarella, jambon, ananas

Tuna	 Fr.	 22.00
Sauce tomate, mozzarella, thon, oignon rouge, olives

La chevreuil en furie	 Fr.	 22.00
Sauce tomate, mozzarella, nduja calabraise, poivron, piment

Fribourgeoise	 Fr.	 23.00
Sauce tomate, mozzarella, lard, vacherin, gruyère, oignon

Végétarienne	 Fr.	20.00
Sauce tomate, mozzarella, légumes du moment, champignons frais

Miss chevreuil	 Fr.	 32.00
Sauce tomate, mozzarella, jambon de Parme, burrata, 
copeaux de grana padano, tomates cerises, roquette, huile de truffe

Chevrette	 Fr.	 23.00
Crème fraiche, chèvre, jambon cru, miel, noix, roquette

Saumon	 Fr.	 24.00
Crème fraiche, saumon, oignons, câpres

Sans sauce tomate



Cheesecake revisité aux fruits rouges	 Fr.	 15.00

Nage de pêche à la menthe et thym	 Fr.	 14.00
Sorbet des vignes

Crème brûlée à la pistache	 Fr.	 12.00

Cerises rôties flambées au kirsch	 Fr.	 14.00
Sorbet cerise et crumble

Café glacé du chevreuil	 Fr.	 12.00

Glaces artisanales de la Mucca à Bulle
1 boule	 Fr.	 4.50
	 Suppl. chantilly	 Fr.	 1.50
Crèmes glacées
Vanille, chocolat, café, noisette, fior di latte, stracciatella, caramel à la fleur de sel 
 
Sorbets
Fraise, framboise, mangue, citron, abricot

Fromages de la région (6 sortes)	 Fr.	 15.00
Chutney et pain aux fruits maison

Chers clients,
nous espérons que votre passage 

dans notre établissement 
vous laissera un souvenir agréable

et vous donnera l’envie 
de nous rendre visite prochainement.


